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ROSATO

Rosaro IGT Puglia - BIO

VARETA: HO% Aleaticn, Prirmifive 30%, Egliaricn 3%
TOMA DI PRODUZIONE: Vighets Madhesdns
Giicia chel Cole

TRC D TERRENC: Ternens rosso femoes oof URG gnato
o paccia caleansa soltorbanle

SIETEMA [H ALLEVAMENTC: | Condore sperandio

¥ITI PER ET TARCr: 4300
PRODUGZIONE PEA ETTARCH 70 HL
VEMDEMMLY: Bocoota rrescoanics dele ue nela

prima settimana o sethernbee

MACERATIONE: Spremiturd soffice delle Uve con brive
racerdtions o 2/ one in pressa
FERMENTATZIONE: In sefta ol di aodalo inae per 20 giormi
ad unha fermpesatung o 13°C
AFFMAMENTO: 3 i in serbatol o acdiaio inoe @

2 o I britigha

GRADATDIONE ALCOLICA: 12% wal

REFDUC TUCCHERMOD. 5 GAS1T

ASPETTD: : Colare rosd carasuola inbenss

PROFUMO: Fini prodiuni frutiat fragaling & bescs,
kampone & dhegial & floredl mea, aleandrs), Impresicsiti
da ricordi di erbe arematiche

OUSTC: Gusta shels, equilbesto, con gusta retendiba
bilarciala da pacessle frescheria & nethe guirzo sopida.
Finde i buona penirbenza, delcalorments balamica
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